"Buscaba un lugar donde encontrar nueves sabores Yy encontré €L Bar gami’

PARA ACOMPANAR

Coca de Cristal con tomate
Pan de Masa Madre

PARA PICAR

La "Gilda" con anchoa, boquerén y piparra (4 unid.)
Anchoa mariposa de I'Escala en aceite de oliva
Boquerones de Cambrils al vinagre de Jerez

La Rusa que hacia mi abuela los domingos

Croqueta de Jaman Ibérico "Joselito" (unidad)
Croqueta de Gamba Roja al ajillo con su tartar (unidad)
Tortita de Camarones como la hacen en Cadiz

La Bomba de la Barceloneta

Niguiris fritos de salmén marinado en Gin Tonic
Panipuris de Sobrasada de Atin de Balfeg6

Los putos bufiuelitos de Bacalao del Gami

Takoyaki de Pulpo de Roca con mahonesa y kabayaki
Gyoza de Gamba al Curry con salsa Satay

Jamdn de Bellota Joselito cortado a mano con Coca
Torrija de Foie Fresco con mango caramelizado
Ostra Gillardeau del n°3 al natural con lima

Ostra "La Paloma" con tequila, limay pomelo
Navajas Gallegas con Pipirrana de pimientos
Mejillones del Delta al Vapor con salsa tartara
Berberechos Gallegos al natural

| PLATILLOS Y PLATAZOS |

Ensalada de Ventresca de Bonito con tomate Mar Azul
Ensalada César con solomillo de pollo empanado
Boquerones fritos de Malaga y "pa amb tomaquet"
Zamburifias de las Rias con Jamoén Ibérico

Mar y montafia de gamba, panceta y Gorgonzola
Steak tartar de Vaca Vieja con patatas fritas (130 gr.)
Tartar de at(in rojo de Balfeg6 (120 gr.)

Cazuelita de gambitas al ajillo con AOVE

Tataky de atun de Balfeg6 con mahonesa de ostras
Carpaccio de Gamba Roja con vinagreta de pifiones
Quisquilla de Huelva salteada con ajetes

Almejas a la marinera con fumet de gamba roja
Caracoles de Mar a la sal con romesco picante

Sepia de playa a la plancha con allioli blanco

Huevos estrellados con virutas de jamon ibérico
Solomillo de Vaca Gallega con foie y salsa de trufa
Rabo de toro deshuesado con parmentier y barbacoa
Miniburguers Mejicanas con guacamoley fritas

4€
8€
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6€
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3€
4€
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12 €
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18 €
24 €
22€
20€
18 €
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0JITO A NUESTROS ESPECIALES————

Las Bravas homenaje al "Bar Tomas" de Sarri 10 €
Alcachofa confitada y planchada con foie 9€
Lubina Salvaje a la espalda con Orrio 8 €/100 gr.

Calamares ala Romana de los de antes 16 €
La gamba roja que traen a las 8 de la lonja 34 €
Arroz Caldoso de Bogavante nacional 32€

MAS PLATAZOS

Orly de Rape con mahonesa de kimchy 24 €
Risotto de Gamba Roja de Tarragona 26 €
Arroz del sefiorito con marisco de Cambrils 22€
Arroz meloso de cigalitas con alcachofas 22€
"Fideus Seixats" como se hacian "a bordo" 18 €
BBQ Ribs de Cerdo Ibérico con Barbacoa 24 €

Costillitas de lechal de Burgos a la brasa
Media racion 19€ |

Racién entera 29€

PREGUNTE POR NUESTRAS SUGERENCIAS DEL
DIA ASI COMO POR NUESTROS PESCADOS DE
LAS LONJAS CATALANAS A LA BRASA

QUESOS & BESOS

(Quesos sdlo los mejores, besos s6lo los auténticos)

Surtido de quesos artesanos con pan de nueces y mermelada

Media racién 14 € | Racién entera 26 €

POSTRES

Chocolate 100 € en texturas y colores 8€
Tarta de queso cremoso con frutos rojos 6€
Bufiuelos rellenos de crema y Ratafia 6€
Milhojas de crema con fresitas del Bosque 8€
Sorbete de mandarinas mediterrdneas 6€
Trufas de chocolate negro con sake 6€

Y PARA ESOS LOCOS BAJITOS...

10€
10€

Macarrones a la Bolofiesa gratinados
Solomillo de Pollo empanado con fritas

AQUELLAS PEQUENAS COSAS

Salsas 4€ | Fritas 4€ | Ensalada verde 6€



Los Menus del Gami
El Menu del Dia

La Degustacion

Todos los dias de 13:00 a 15:30 horas

ENTRANTES A COMPARTIR (Degustacion de 3 entrantes)

La ensaladilla Rusa que hacia mi abuela cada Domingo, con

verduritas frescas, atin en aceite de oliva y picatostes

Croquetas de Jamon Ibérico "Joselito" con airbags de

panceta ibérica y mahonesa de huevos fritos con puntilla

Mejillones del Delta del Ebro al vapor con lima y limén,

picada verde y acompaiiados de salsa tartara

PRINCIPALES A ESCOGER (A ELEGIR UNO)

Arroz del Sefiorito con gambas, mejillones y mahonesa de

Carabineros

Arroz Cremoso de Cigalitas Grillo con fumet de marisco

Arroz de navajas de la isla de Salvora (suplemento 5€)

Arroz negro con calamarcitos de la costa y allioli de

ajos tiernos

Arroz Caldoso de Bogavante (suplemento 8€)

Arroz o Fideos "Seixats" receta de "a bordo" con allioli y

tostaditas

Estofado de Sepia con alcachofitas y guisantes tiernos

Rabo de Toro deshuesado con vino tinto del Priorat y
parmentier de patata (suplemento 6€)

POSTRES

Cheesecake cremoso con coulies de frambuesa
Buiiuelos rellenos de crema con reduccion de Ratafia
Sorbete de mandarinas del mediterraneo

Trufas de Chocolate negro con sake

PRECIO: 25 € (VA INCLUIDO)
* LA BODEGA NO ESTA INCLUIDA EN EL PRECIO

Todos los dias de 13:00 a 15:00 y de 20:00 a 22:00

EXPERIENCIA GASTRONOMICA 2.0

La Degustacion del Gami esta pensada para que puedan
probar una seleccién de platos de la Carta sin necesidad
de elegir. Esta elaborada en base a los criterios de nuestro
Chef y teniendo en cuenta los platos mas populares entre

nuestros clientes. Que la disfruten!!!

"La Degu"

Falsa aceituna verde rellena de Cdctel Negroni con Sal
Maldom y AOVE

Anchoa del Cantabrico 0.0 sobada a mano con pan de

brioche y mantequilla ahumada de Rooftop Smokehouse

Croqueta de Gamba Roja al ajillo con Salsa Brava y su

tartar con Sishimi Togarashi

Nigiri tradicional japonés frito con tartar de Salmén

salvaje marinado con mahonesa de Sriracha

Canelodn frio de Xutoro de Atun de Balfegé con sésamo

cantonés, limay jengibre

Panipuri de Sobrasada de atun de Balfegé con crema

de Gorgonzola

Takoyaki de Pulpo de Roca de Cambrils con kabayaki

cebolleta thai

Miniburguer de Carne de Vaca Gallega madurada con
cebolla caramelizada, queso Taleggio italiano y

crujiente de maiz tostado

Milhojas de hojaldre con crema pastelera y fresitas

del bosque

Trufas de Sake

PRECIO: 50 € (IVA INCLUIDO)
* LA BODEGA NO ESTA INCLUIDA EN EL PRECIO
* EL MENU SE SERVIRA POR MESA COMPLETA
* EL MENU NO ES COMPARTIBLE
* EL PRECIO ES POR PERSONA

También disponemos de Menu para Grupos y Menu personalizado por el Chef (previo encargo)




